






Butifarra a la Brasa



Pollo asado



Parrillada de Verduras



Espárragos Trigueros a la Brasa



Escalivada con anchoas



Pan Tostado



Chuletón a la Brasa



Textura de Filete de Ternera 



Cazuela de Gambas al Ajillo



Gambas a la Brasa



Salmón a la Brasa





Sepia a la Brasa



Pulpo a la Brasa



Entrecot a la Brasa



Costillar de Cabrito a la Brasa



Queso Provolone a la Brasa



Magret de Pato a la Brasa



Cazuela de Fabada 



Filete de Ternera a la Brasa



Textura de Chuletón



Tomates Cherry Caramelizados



Entrecot a la brasa 
Chuletón de buey 
Costillas de cordero
Paletilla de cordero 
Conejo a la brasa 
Pollo a la brasa
Muslito de pollo
Cochinillo al horno 
Butifarra 

350gr. 
1Kg. 200gr.

-------
900gr. 
900gr.

1Kg. / 1kg.200gr.
-------

3 / 4Kg. 
150gr.

-------
bien marcado y al punto
-------
directamente a la parrilla
-------
-------
-------
en bandeja
-------

3-4 min.
10-12 min.

1 min.-1,30 min.
18-20 min.
20-22min.

25-30 min.
7-8 min.

1 h 50-2h.
3-4 min.

PRODUCTO PESO OBSERVACIONESTIEMPO

Dorada a la brasa 
Bacalao a la llauna o parrilla
Bogavante
Salmón a la brasa
Lubina a la brasa
Atún
Gambón

250 / 300gr.
250 gr.

-------
175 / 200 gr.
250 / 300 gr.

200 gr.
-------  

sin quitar la escama y directamente a la parrilla
-------
abierto por la mitad
-------
-------
-------
-------

7-8 min.
8 min.

6-7 min.
3-4 min.
7-8 min.

4 min.
30 seg.-1 min.

Patata asada 

Alcachofa a la brasa
Tomates provenzales
Espárragos trigueros a la brasa
Endivia a la brasa
Champiñones

150 / 200 gr.

-------
-------
-------
-------
-------  

IMPORTANTE: asar las patatas en una bandeja y no
directamente en la parrilla ni envuelta en papel de plata.
partida por la mitad y directamente en la parrilla
en bandeja
-------
partida en 4 trozos y directamente a la parrilla
directamente a la parrilla

35 min.

12-15 min. 
10-12 min.

2 min.
4-5 min.
3-4 min.

algunos tiempos de cocción...






